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WINE EDUCATION a été créé par Patrick Boccheciampe natif de cette belle région gastronomique du
Sud Ouest, il est diplomé d'un BEP Hotellerie-restauration, complété d'une MC Som-

mellerie a 'ENA de Toulouse. Dipldme en poche, il part découvrir la France et la ga-
stronomie en multipliant les expériences haut-de-gamme (Hotel du Palais a Biarritz
et le Moulin de Mougins **Michelin). Avec une formation de maitre fromager, en ar-
rivant a Paris et a 21 ans, il devient chef sommelier du sofitel de la Défense (*Miche-
lin) puis est promu le plus jeune sommelier a gagner le concours international du Mi-
nervois en duo avec un chef de cuisine ou l'objectif était de maitriser les combinai-
sons de saveurs. Apres plusieurs années d'expériences dans le luxe gastronomique,
il créé son entreprise de négoce en vins d'artisans et devient conseiller aupres de nom-
breux dégustateurs en France. La passion de partager ses expériences culinaires et oe-
nologiques le pousse a créer WINE EDUCATION.

L'OBJECTIF

Mettre a profit mes 15 années d'expérience afin de vous initier, de vous apprendre et faire découvrir les multiples fa-
cettes du vin et du terroir a travers des ateliers ludiques et conviviaux.

Curieux et passioné, c'est avec tout mon savoir faire et une sensibilité a ces notions de terroir, de partage autour de
cette diversité incroyable des vignobles frangais et étrangers.

Les formations et animations sont adaptées a tous les niveaux. Une approche simple, mélant apprentissage et con-
naissance du vin dans une atmosphére conviviale et amicale.

Apprenez les clefs de la dégustation : une approche simple mélant CONNAISSANCE et PLAISIR dans une atmosphére conviviale et amicale
beaucoup de possibilités vous sont offertes:

_["'_\_ Création d'un club oenologigque (programme de 6 ateliers / an). Prix a déterminer.

rs Cohésion de vos équipes (1 séance découverte) 59€ / personne
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Durée 3h-3n30 | 89 € [ personne

LE MATCH BORDEAUX BOURGOGNE

Durée 3h-3h30 | 69 € / personne
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LES VINS BIOS, BIODYNAMIQUES ET NATURES

Durée 3h | 59 € / personne

DES FORMATIONS POUR APPRENDRE LES CLEFS DE LA DEGUSTATION DU VIN,

L'ESSENTIEL

Durée 3h | 59 € / personne

LES MEILLEURS ACCORDS
METS VINS

Durée 3h | 59 € / personne
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MEILLEURS TERROIRS DU
BASSIN MEDITERRANEEN

Durée 3h | 59 € / personne
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